
BBQ I

Notes

SALATE
BAUERNSALAT,  NUDELSALAT,  KRAUTSALAT, 

BULGURSALAT

VOM GRILL
BRATWURST, SCHINKENGRILLER, NACKEN-

STEAKS IN PAPRIKAMARINADE, CHICKEN WINGS,

GEBRATENE PAPRIKA , ZUCCHINI,  AUBERGINEN 

UND ZWIEBELN, GRIECHISCHER SCHAFSKÄSE 

MIT TOMATEN UND ROSMARIN

ANTIPASTI
HALBGETROCKNETEN TOMATEN, PAPRIKA , 

OLIVEN, ZUCCHINI,  AUBERGINEN UND CHAMPI-

GNONS

S O L I D  F O O D 
S I N C E  2 0 1 4 

A B  2 0  P E R S O N E N
W W W . C A F E D E L L A G O . D E

BROT- UND BRÖTCHENAUSWAHL 
BROT, BRÖTCHEN, BAGUETTE

DIPS 
KETCHUP, MAYONNAISE,  SENF, BBQ-SOSSE, 

SWEET-CHILI ,  AIOLI ,  GUACAMOLE, TOMATEN-SAL-

SA , AUBERGINEN-PESTO, KRÄUTERBUTTER UND 

BUTTER

DESSERT 
BROWNIE ECKEN

PANNA COTTA MIT BEERENMIX

PREIS PRO PERSON 48,-
BRUTTO INKL .  MWST

TISCHBLUMEN
TISCHLÄUFER & SERVIETTEN



BBQ II

Notes

SALATE
TOMATE-MOZZARELLA-SPIESSE MIT PESTO, 

SCHINKEN MIT HONIGMELONE, BAUERNSALAT, 

NUDELSALAT,  BULGURSALAT,  KRAUTSALAT

VOM GRILL
BRATWURST, SCHINKENGRILLER, NACKEN-

STEAKS IN PAPRIKAMARINADE, HÄHNCHEN-

BRUSTFILET IN CURRY-MARINADE, RINDER-

HÜFTSTEAKS, GRIECHISCHER SCHAFSKÄSE

ANTIPASTI
HALBGETROCKNETEN TOMATEN, PAPRIKA , 

OLIVEN, ZUCCHINI,  AUBERGINEN UND CHAMPI-

GNONS

S O L I D  F O O D 
S I N C E  2 0 1 4 

A B  2 0  P E R S O N E N
W W W . C A F E D E L L A G O . D E

ERDÄPFEL
OFENKARTOFFEL MIT SOUR CREAM, 

KARTOFFELECKEN

BROT- UND BRÖTCHENAUSWAHL 
BROT, BRÖTCHEN, BAGUETTE

DIPS 
BBQ-SOSSE, AIOLI ,  GUACAMOLE, 

TOMATEN-SALSA , KRÄUTERBUTTER, TZATZIKI

DESSERT 
ZITRONENCREME, PANNA COTTA MIT BEERENMIX,

MOUSSE AU CHOCOLAT, FRISCHE OBSTPLATTE 

DER SAISON

PREIS PRO PERSON 62,-
BRUTTO INKL .  MWST

TISCHBLUMEN
TISCHLÄUFER & SERVIETTEN


