
ITALIEN I

Notes

VORSPEISE
BRUSCHETTA , TOMATE-MOZZARELLA-SPIESSE 

MIT PESTO, VITELLO TONNATO, ROTE BEETE 

CARPACCIO, PASTASALAT MIT CHERRYTOMATEN, 

OLIVEN UND RUCOLA

HAUPTSPEISE
SCHWEINEFILET SALTIMBOCCA

SALBEI-HÄHNCHEN-MEDAILLONS

DORADENFILET

KRÄUTERSOSSE UND TOMATENSUGO

BUNTE GEMÜSEAUSWAHL MIT BLUMENKOHL , 

BROKKOLI,  MÖHREN UND CHAMPIGNONS

GNOCCHI,  RISOTTO UND PASTA

S O L I D  F O O D 
S I N C E  2 0 1 4 

A B  2 0  P E R S O N E N
W W W . C A F E D E L L A G O . D E

ANTIPASTI
MIT HALBGETROCKNETEN TOMATEN, OLIVEN, 

PAPRIKA , ZUCCHINI,  AUBERGINEN UND CHAMPI-

GNONS

BROT- UND BRÖTCHENAUSWAHL 
MIT BUTTER

DESSERT 
TIRAMISÙ

PANNA COTTA MIT BEERENMIX

PREIS PRO PERSON 56,-
BRUTTO INKL .  MWST

TISCHBLUMEN
TISCHLÄUFER & SERVIETTEN



ITALIEN II

Notes

VORSPEISE
BRUSCHETTA , TOMATE-MOZZARELLA-SPIESSE 

MIT PESTO, MELONENSCHIFFCHEN MIT LAND-

RAUCHSCHINKEN, CALAMARI FRITTI ,  PASTASA-

LAT MIT CHERRYTOMATEN, OLIVEN UND RUCOLA

HAUPTSPEISE
SCHWEINEFILET SALTIMBOCCA

OSSOBUCO

LACHSFILET

FRISCHE CHAMPIGNONS GEFÜLLT MIT SCHNITT-

LAUCH UND MOZZARELLA

KRÄUTERSOSSE UND ZITRONENSALBEISAHNE-

SOSSE

BUNTE GEMÜSEAUSWAHL MIT BLUMENKOHL , 

BROKKOLI,  MÖHREN UND CHAMPIGNONS

GNOCCHI,  RISOTTO UND PASTA

S O L I D  F O O D 
S I N C E  2 0 1 4 

A B  2 0  P E R S O N E N
W W W . C A F E D E L L A G O . D E

ANTIPASTI
MIT HALBGETROCKNETEN TOMATEN, OLIVEN, 

PAPRIKA , ZUCCHINI,  AUBERGINEN UND CHAMPI-

GNONS

BROT- UND BRÖTCHENAUSWAHL 
MIT BUTTER

DESSERT 
ERDBEER-MASCARPONE-CREME

RICOTTA MIT GRANATAPFELKERNEN UND MAN-

DELBLÄTTCHEN

PREIS PRO PERSON 62,-
BRUTTO INKL .  MWST

TISCHBLUMEN
TISCHLÄUFER & SERVIETTEN


