- TISCHBUFFET |

AB 20 PERSONEN
WWW.CAFEDELLAGO.DE

VORSPEISE BROTAUSWAHL
HALBGETROCKNETEN TOMATEN, PAPRIKA, BAGUETTE UND CIABATTA
OLIVEN, ZUCCHINI, AUBERGINEN UND CHAMPI-
GNONS, MOZZARELLASTICKS DIPS
AIOLI, GUACAMOLE UND SOUR CREAM
HAUPTSPEISE
SCHWEINE-, HAHNCHEN- UND RINDER-MEDAIL- DESSERT
LONS VOM GRILL, GEBRATENES ROTBARSCH- PANNA COTTA MIT BEEREN
FILET

CHAMPIGNONRAHMSOSSE, KRAUTERSOSSE UND
PIEEEESRIS@SS|E

GEMUSEAUSWAHL MIT BROKKOLI, BLUMEN-

KOHL, MOHREN, CHAMPIGNONS
KROKETTEN UND ROSMARINKARTOFFELN

PREIS PRO PERSON 57,-
BRUTTO INKL. MWST

O TISCHBLUMEN
Wﬂm 0 TISCHLAUFER & SERVIETTEN

"
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VORSPEISE

BRUSCHETTA, GEROSTETES CIABATTA MIT TO-
MATEN, PAPRIKA, ZWIEBELN, KNOBLAUCH UND
BASILIKUM, GARNIERT MIT RUCOLA UND GRANA
PADANO

HAUPTSPEISE
SCHWEINE-, HAHNCHEN- UND RINDER-MEDAIL-

LONS VOM GRILL, GEBRATENES LACHSFILET

CHAMPIGNONRAHMSOSSE, ZITRONENBUTTER-
SOSSE UND KRAUTERBUTTER

GEMUSEAUSWAHL MIT BROKKOLI, BLUMEN-
KOHL, MOHREN, CHAMPIGNONS

KARTOFFELGRATIN UND GNOCCI

Cheles

-~ TISCHBUFFET |

AB 20 PERSONEN
WWW.CAFEDELLAGO.DE

DESSERT
VANILLEEIS AUF FRISCHEN ERDBEEREN MIT
SAHNE UND SCHOKOSTREUSELN (SAISONAL)

ZITRONENCREME MIT FRUCHTSPIESS

PREIS PRO PERSON 52--
BRUTTO INKL. MWST

O TISCHBLUMEN
0 TISCHLAUFER & SERVIETTEN
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~=TISCHBUFFET M|

AB 20 PERSONEN
WWW.CAFEDELLAGO.DE

VORSPEISE DESSERT
KLEINER GEMISCHTER SALAT MIT TOMATEN, BROWNIE
GURKEN, PAPRIKA, MAIS, CHAMPIGNONS UND MIT VANILLE-EIS AUF
GRANA PADANO, DAZU BAGUETTE HASELNUSSKROKANT

ITALIEN-, JOGHURT- UND CAESAR-DRESSING

HAUPTSPEISE

SCHWEINE-, HAHNCHEN- UND RINDER-MEDAIL-
LONS VOM GRILL, CHAMPIGNONS GEFULLT MIT
MOZZARELLA UND SCHNITTLAUCH
SAMBALSOSSE UND KRAUTERSOSSE

GEMUSEAUSWAHL MIT BROKKOLI, BLUMEN-
KOHL UND MOHREN

WEDGES UND GNOCCHI

PREIS PRO PERSON 49 -
BRUTTO INKL. MWST

O TISCHBLUMEN
Wﬂm 0 TISCHLAUFER & SERVIETTEN
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~=TISCHBUFFET IV

AB 20 PERSONEN
WWW.CAFEDELLAGO.DE

VORSPEISE DESSERT
MINESTRONE CREME BRULEE
MIT TOMATEN, KAROTTEN, ZUCCHINI, BOHNEN, MIT HIMBEERSORBET

ERBSEN UND KARTOFFELN, DAZU BAGUETTE

HAUPTSPEISE
SCHWEINE- UND HAHNCHEN-MEDAILLONS VOM
GRILL, GEBRATENES ZANDERFILET

CHAMPIGNONRAHMSOSSE, KRAUTERBUTTER

GEMUSEAUSWAHL MIT BROKKOLI, BLUMEN-
KOHL, MOHREN UND CHAMPIGNONS

PENNE UND SALZKARTOFFELN

PREIS PRO PERSON 45-
BRUTTO INKL. MWST

O TISCHBLUMEN
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S‘S’LNEEF;’&E?TI S c H B U FFET V

AB 20 PERSONEN
WWW.CAFEDELLAGO.DE

VORSPEISE DESSERT
ANTIPASTI-AUSWAHL MIT BROWNIE MIT VANILLE-EIS AUF
HALBGETROCKNETEN TOMATEN, PAPRIKA, HASELNUSSKROKANT

OLIVEN, ZUCCHINI, AUBERGINEN UND CHAM-
PIGNONS, GARNIERT MIT RUCOLA UND GRANA
PADANO

BAGUETTE UND CIABATTA

HAUPTSPEISE
SCHWEINE- UND HAHNCHEN-MEDAILLONS VOM
GRILL, GEBRATENES ROTBARSCHFILET

CHAMPIGNONRAHMSOSSE, ZITRONENBUTTER-
SOSSE UND KRAUTERBUTTER

GEMUSEAUSWAHL MIT BROKKOLI, BLUMEN-
KOHL, MOHREN UND CHAMPIGNONS

WEDGES UND GNOCCHI

PREIS PRO PERSON 45-
BRUTTO INKL. MWST

O TISCHBLUMEN

C/VW [0 TISCHLAUFER & SERVIETTEN
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~~TISCHBUFFET VI

AB 20 PERSONEN
WWW.CAFEDELLAGO.DE

VORSPEISE DESSERT

BRUSCHETTA, GEROSTETES CIABATTA MIT TO- BROWNIE MIT VANILLE-EIS AUF
MATEN, PAPRIKA, ZWIEBELN, KNOBLAUCH UND HASELNUSSKROKANT
BASILIKUM, GARNIERT MIT RUCOLA UND GRANA

PADANO

HAUPTSPEISE

SCHWEINE- UND HAHNCHEN-MEDAILLONS VOM
GRILL, GEBRATENES ROTBARSCHFILET

CHAMPIGNONRAHMSOSSE, ZITRONENBUTTER-
SOSSE UND KRAUTERBUTTER

GEMUSEAUSWAHL MIT BROKKOLI, BLUMEN-
KOHL, MOHREN UND CHAMPIGNONS

WEDGES UND FARFALLE NUDELN

PREIS PRO PERSON 45-
BRUTTO INKL. MWST

O TISCHBLUMEN

w&m O TISCHLAUFER & SERVIETTEN

L

ey T L o T Ny S R R R o — R



VORSPEISE

TOMATE-MOZZARELLA-SPIESSE MIT PESTO
FETAKASE-OLIVEN-SPIESSE, GOUDAKASE-TRAU-
BEN-SPIESSE

BAGUETTE UND CIABATTA
HAUPTSPEISE
SCHWEINE- UND HAHNCHEN-MEDAILLONS VOM

GRILL, GEBRATENES PANGASIUSFILET

CHAMPIGNONRAHMSOSSE, ZITRONENBUTTER-
SOSSE UND KRAUTERBUTTER

GEMUSEAUSWAHL MIT BROKKOLI, BLUMEN-
KOHL, MOHREN UND CHAMPIGNONS

WEDGES UND GNOCCHI

Chales

~TISCHBUFFET VII

AB 20 PERSONEN
WWW.CAFEDELLAGO.DE

DESSERT
BROWNIE MIT VANILLE-EIS AUF
HASELNUSSKROKANT

PREIS PRO PERSON 45-
BRUTTO INKL. MWST

O TISCHBLUMEN
[0 TISCHLAUFER & SERVIETTEN
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- TISCHBUFFET VIl

AB 20 PERSONEN
WWW.CAFEDELLAGO.DE

¥ VORSPEISE DESSERT
! ANTIPASTI-AUSWAHL MIT CREME BRULEE
: HALBGETROCKNETEN TOMATEN, PAPRIKA, MIT HIMBEERSORBET

OLIVEN, ZUCCHINI, AUBERGINEN UND CHAM-
PIGNONS, GARNIERT MIT RUCOLA UND GRANA
PADANO

BAGUETTE UND CIABATTA

HAUPTSPEISE

HAHNCHENMEDAILLONS UND RINDERHUFT-
STEAKS VOM GRILL, GEBRATENES PANGASIUS-
FILET

CHAMPIGNONRAHMSOSSE, ZITRONENBUTTER-
SOSSE UND KRAUTERBUTTER

GEMUSEAUSWAHL MIT BROKKOLI, BLUMEN-
KOHL, MOHREN UND CHAMPIGNONS

WEDGES UND GNOCCHI

PREIS PRO PERSON 52-
BRUTTO INKL. MWST

O TISCHBLUMEN
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~=TISCHBUFFET IX

AB 20 PERSONEN
WWW.CAFEDELLAGO.DE

VORSPEISE

KLEINER GEMISCHTER SALAT MIT MIXSALAT,
GURKEN, TOMATEN, PAPRIKA, MAIS, CHAMPIG-
NONS UND GRANA PADANO

DAZU BAGUETTE

CAESAR-, ITALIEN- UND JOGHURTDRESSING
HAUPTSPEISE

SCHWEINE- UND HAHNCHEN-MEDAILLONS VOM
GRILL, GRIECHISCHER FETAKASE MIT CHILI-
KNOBLAUCH-OL, TOMATEN UND ROSMARIN

CHAMPIGNONRAHMSOSSE UND KRAUTERSOSSE

GEMUSEAUSWAHL MIT BLUMENKOHL, BROKKO-
LI, KAROTTEN, BOHNEN UND CHAMPIGNONS

KARTOFFELGRATIN UND KROKETTEN

PREIS PRO PERSON 45,50
BRUTTO INKL. MWST
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